DL Sbasior

CARLTON

PIZZA E PANE

PANE ALUAGLIO 16
Garlic bread best

D PREMIUM ANCHOVIES® 14

ROSSE

MARGHERITA REGINA.....cccceecimsrniiieses 34
Fior di latte, tomato + basil

SALAMINNO. L ininainsaiimssmi i ssmsissns 39
Fior di latee, pecorino + salamino
PROSCIUTTO E FUNGHI .........iconisnivoneis 39
Fior di latte, Berkshire ham + mushrooms + basil
AMATRICIANA .. SRCURAUTRIUSISURIS . |
Guanciale, aged pecorino + M peppcr
] PARMIGIANA .. A S 3
L___| Fior di latte, eggplants, Parmuwm + \‘md

]:] PROSCIUTTO CRUDO 19

FOCACCIA 13
Wood fired + ricotta

D MORTADELLA 14

BIANCHE

MASTUNICOLA ALLARAGOSTAY............ MP

Fior di latte, lobster, lard, basil + bread crumbs

FIAMMA GIALYA ..ooooioneeninisensnissannssssisssant 39
Fior di latte, datterini, nduja, spicy salami, stracciatella + basil

SALSICCIA PROVOLA E FRIARIELLI ...... 38
Fior di latte, smoked provola, sausage + Italian greens

CAMPIDOGLIO.. N .. 38
Fior di latte, red and }dl'w capskum, upm, zum'lﬁsi +.|pinm'|

MORTAZZA.............. .39
Fior di latte, yellow spaccatello talmm mrwdcﬂa + lmil pam

GLUTEN FREE +3




Classic beef, parmesan, roguette + frantoio oil

PRIMI
ORTEICHE & it 7.5
Oysters, natural or baked
ARANCINI ....... .10
x4 classic bolognese
MELANZANE FRITTE ... T8
CRUDO DIPESCE®, . ... ...ccoocvmicnviinnns 19
Fish raw, whey dressing + herbs
GAMBERIAL LIMONE® . ... ......cceeeceaeaeee. 36
King prawns, lemon butter + cannellini salad
CARPACCIO DI MANZO .....cccovrearunniens 27

26

i Sbasis

CARLTON

PASTA

COOKED AL CHIODO
GLUTEN FREE +3 v

LASAGNA PASQUALINA ..........cvveen... a
36 years later... better than before
SPAGHETTONE CARBONARA ....... 39
DI STASIO
Smolked bacon, chilli, egg yolk + Parmigiano
GNOCCHI BOLOGNESE .......occrvesisnns 39
Bologna sauce + gnocchi
SPAGHETTIVONGOLE®.................... 43
Clams, clam juice + chilli
RISOTTO DEL GIORNO .......ccoueuruenien 41
Carnaroli rice of the day

SECONDI
FILETTO DI MANZO........cccuciiianniinaisiasninins 63
Eye fillet from the wood fire + local vegetables
ROLLATA DI POLLO FARCITO .......cocceneee 58

Chicken, pancetta wrap, sausage stuffing + lemon sauce

PESCATO DEL GIORNO®. . ................... MP
CONTORNMI

PATATINE ....... PR L SO 14

Thin chippies, salt + lemon

PISBLLI B MENTA .....coeossasnmsasnssensassaasnsasnness 19

Peas, mint + ricotta salata

VERDURE DI STAGIONE ......ocoosnnaissnsonirase 21
Today’s seasonal veggies
INEALATA MISTA ...l 16
Mixed leaves + dressing

ERAFOOD ORIGING (A) AUSTRALIAN () IMPORTED (M) MIXED ORIGIN




STUZZICHINI

COCKTAIL CANAPES 38
SELEZIONE

APPELLATION OSTRICHE 7.50 EA
oysters natural or baked

CROSTINI CON FEGATINI DI POLLO 12.00
2 x Tuscan soldiers

PALLE, PALLE...BALLS 22.00
our classic arancini x 4

PRIMAVERA VERDE CROSTINI 16.00
4 x lemon ricotta + pea + mint paté

ACCIUGHE E SALVIA 24.00
4 x hot crispy anchovies + sage

PIZZETTE CLASSICHE 18.00
4 x baby pizza + tomato + basil
ADD anchovies Cantabrico +10.00

FOCACCIA E RICOTTA 13.00
wood-fired, rosemary + ricotta

BAKER BLEU BREAD 5.50 pp
+ burro by Alberto

MERENDA 22.00
after school sandwich

AMALFI TRAMEZZINO 22.00
Rinaldo’s favourite

MINI MILK BUNS 22.00
2 x buns + mortadella

PRIMI PIATTI

FRITTATINA PIEGATA 39.00
omelette, crab, fennel + herbs

GNUDI 36.00
airy dumplings of ricotta + spinach

CAPPESANTE GRATINATE 38.00
3 x scallops baked with seasoned crust

CARPACCIO CRUDO CLASSICO 36.00
beef raw, rockette + parmesan

FRITTURA MISTA 38.00
fried morsels of the garden and sea

CRUDO DI PESCE 39.00
fish, dressed + garnish

LE PASTE

LASAGNA PASQUALINA 46.00
tomato, mozzarella + basil

LINGUINE CAPRI 46.00
prawns, parsley, lemon + sunshine

PACCHERI BOLOGNESE 45.00
Bologna sauce + pasta

SPAGHETTI “AL MORO” CARBONARA 45.00
Roman holidays remembered

CAPELLINI CON GRANCHIO s5.00
hand made pasta + crab deluxe

GNOCCHI DEL GIORNO 44.00
classic gnocchi + sauce

SECONDI PIATTI

FILETTO QUASI ROSSINI 59.00
eye fillet, brioche, paté + marsala

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 57.00
veal, prosciutto, sage + white wine

ROLLATA DI POLLO 63.00
brined chicken + stuffed + pancetta wrapped + roasted

COTOLETTA CLASSICA s56.00
crumbed veal + Milano style

PESCATO DEL GIORNO m/p
seafood special of the day

CONTORNI

PATATE ARROSTO 18.00
double roasted chat potatoes + garlic

PATATINE 14.00
thin chippies, salt + lemon

SPINACI SALTATI 21.00
spinach, lemon + parmesan

VERDURE DI STAGIONE 20.00
today’s local veggies

INSALATA 18.00
mix leaves + dressing

ROCKETTE 18.00
rockette + parmesan

10% WEEKEND & PUBLIC HOLIDAY SURCHARGES APPLY



